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US DE GROUPE
ESPACE RESTAURANT

TARIFS TTC SERVICE COMPRIS « HORS BOISSONS
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SELECTION D’UN SEUL MENU PAR GROUPE

ENVOI DU CHOIX DES PLATS DE TOUS LES INVITES PAR E-MAIL CONTACT@FAVELANANTES.FR
AU MINIMUM 7 JOURS OUVRES AVANT LE JOUR DE LA RESERVATION

GROUPE +12 PERSONNES : FORTE PROBABILITE D’ETRE INSTALLES
SUR PLUSIEURS TABLES SELON LA DISPONIBILITE ET L’AFFLUENCE



	MENUS DE GROUPE ESPACE RESTAURANT
	Menu à 30€
	ENTRÉE  Terrine de campagne maison, confit d’oignons ou  Salade césar Favela
	PLAT Pavé de lieu noir, poêlée de légumes et purée du moment ou  Suprême de volaille, sauce moutarde à l’ancienne, frites
	DESSERT Fondant au chocolat coeur Kinder® Shokobon®, glace vanille ou  Crème brulée àa la vanille de Madagascar
	TARIFS TTC SERVICE COMPRIS • HORS BOISSONS

	Menu à 34€
	ENTRÉE  Saumon gravlax, crème au citron, blinis  ou  Camembert rôti au thym et miel
	PLAT Pavé de saumon, légumes & riz basmati ou  Fish & Chips, sauce tartare & frites ou Burger Classico & frites (ou burger végé) ou Pièce de boeuf, sauce poivre & frites
	DESSERT Pain perdu: caramel au beurre salé ou Nutella®,  glace vanille de Madagascar, éclats de noisettes caramélisées ou  Cheesecake exotique, croustillant spéculoos, sorbet passion

	Menu à 39€
	ENTRÉE  Foie gras de canard du chef et toast ou  Saumon fumé, tzatziki & toast de pain complet
	PLAT Filet de bar, riz basmati & poêlée de légumes du moment ou  Entrecôte du boucher 300g sauce béarnaise, frites ou Wok de gambas & légumes au curry, riz basmati
	DESSERT Eclair façon Paris-Best : pâte à choux garnie d'une crème pralinée, croustillant praliné & chocolat lait  ou  Rosa Favela : mousse & confit à la framboise, crumble avoine,  sorbet framboise

	Menu Végé à 30€
	ENTRÉE  Composition autour de fruits et légumes de saison
	PLAT Pokébowl VG ou  Pizza VG
	DESSERT Salade de fruits frais ou Coupe 2 boules
	Entrée + Plat 17,90€ Plat + Dessert 17,90€ Entrée + Plat + Dessert 21,90€
	SÉLECTION D’UN SEUL MENU PAR GROUPE
	ENVOI DU CHOIX DES PLATS DE TOUS LES INVITÉS PAR E-MAIL CONTACT@FAVELANANTES.FR  AU MINIMUM 7 JOURS OUVRÉS AVANT LE JOUR DE LA RÉSERVATION
	GROUPE +12 PERSONNES : FORTE PROBABILITÉ D’ÊTRE INSTALLÉS  SUR PLUSIEURS TABLES SELON LA DISPONIBILITÉ ET L’AFFLUENCE



